p Nehmen Sie an unserer Tombola teil und
gewinnen Sie den einen oder anderen Preis!
- Unser Feuerwerk wird Sie begeistern!
" - ~
P8 R,2°. MITTERNACHTS-SNACK
. .’ . * . . . . .
¢ ol o9 f;~,*, . Feiern Sie mit uns um Punkt Mitternacht mit
« ¢ £ F. -
...“ Ro S T ¢ 7 : unserem traditionellen Gulasch und Sekt!
[ F T , o a rp. ;‘é"o 3“\\\‘: R v
4 /! 3 3 - “:’ " 4 a&*i
LY J Pl v ¢ .
s TV - PREIS/PERSON 2.525,- KC
e . - . | » - m
N AR T U % «
s p .\ ¥ 2 * i
o gq‘.?"“ § “  Hotel Zlaty andél, némésti Svornosti 11, 381 01 Cesky Krumlov
. Y, 0% s ‘a Web: www.hotelzlatyandel.cz Mail: fod@hotelzlatyandel.cz
. AR M Eva Pilné Tel. +42 736 677 340 oder Jifi Vorel Tel. +42 736 677 348

Al % " . -
w & g 'I““;:"",-,." ® &
> v w} = -1 g“o; % » Sa
o , " ow ! ’ e
ZI_HT"IJ HNDEI. v \“ ‘e,o\‘:é ‘b.t i .
HOTEL « RESTAURANT ¢+ CAFE « BAR * ~il [ & - * <.
1‘:30 b, ‘ ‘ . ~ ,° a L 2]
‘ : & Q.\‘“«S '? = o ‘.“tq -
' Ty TS
e ‘S F N g
4 v, Ay ‘.“..
R | b &
\ip S e >
- " ‘ - . %
/ X

Auch in diesem Jahr feiern wir Silvester wieder mit einem exklusiven Menu
und tollem Rahmenprogramm! Verbringen Sie den Jahreswechsel im
Herzen von Cesky Krumlov - wir freuen uns auf Sie!

SILVESTER-MENU

Freuen Sie sich auf ein 4-gdngiges Menu
mit Weinbegleitung in toller Atmosphdére!

LIVE-MUSIK & TANZ

Bei beschwingter Musik I&sst es sich am
besten ins neue Jahr starten!

TOMBOLA & FEUERWERK

K]

»



o
5t o
[ 2 ¢
5 . &
>

‘}\‘

my ..
T s

%, ]
‘“‘\"»'."’%..\’ e

.
. ‘s . = -
o - owpity O
w & iF ]:: "4
ST
@, e ] w ¢

2% .

\3 Y,
o PR e
AT i
5 y
) w v,

L3

v Ky
¢
Pl . 1 ‘ » .
% ¢ “\\*3 7t e ‘.‘»G =
s = A LR >
~ -4 5 3 i ‘:" \p. " e .
oo - 3 d
Vi, vy .i. EEN
v S s
A Y WA
¢ 9 N
.
A ad "‘
]

RESTAURANT DON JULIUS & RESTAURANT PETR VOK
AB19 UHR

BOHEMIA SEKT, BRUT

KALTE VORSPEISE

ENTEN-PROSCIUTTO MIT MARILLEN-GELEE UND
HAUSGEMACHTER BRIOCHE
Grauburgunder, Spdatlese, Weingut Sedldk, halbtrocken

WARME VORSPEISE

IN WEIN MARINIERTE UND MIT WURZIGEM KASE
UBERBACKENE BIRNE, HIMBEERCOULIS

HAUPTGANG

CONFITIERTE RINDERSCHULTER MIT SCHWARZBIERSAUCE,
GLASIERTEN KAROTTEN UND KARTOFFEL-GRATIN
Blaufrénkisch, Spatlese, Weingut Sedldk, trocken

DESSERT
TOPFEN-NOUGAT-KNODEL MIT LEBKUCHENBROSEL,
SERVIERT MIT SAUERRAHM UND KARAMELL

' ~ Saint Laurent Rosé, Kabinett, Weingut Lahofer, halbsuf’

Jow -, »UND UM MITTERNACHT...
¢ SEKTVARIATION & RINDERGULASCH




